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ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA

PRESTACAO DE SERVICO CONTINUOQ SEM DEDICACAQ EXCLUSIVA DE MAO
DE OBRA

1 OBJETO

Contratagdio de empresa especializada em produgdo e formecimento de refeiglio, para atender a
necessidade da Empresa Paraibana de Comunicagdo S/A. - EPC, conforme especificagBes
counstanies neste Termo de Referéneia. por meio de Preglio Eletrdnico. conforme descrighes
apresentadas no ttem

2 ESPECIFICACOES |

2.1. Preparagdo de até 120 (cento e vine) refeigdes didrias, do tipo almogo, na modalidade
self-service, sem balanga ¢ marmitex de segunda a sexta-feira, inclusive nos feriados e nos
fins de semana, para os empregados da Contratante;

2.2,0 forpecimento das marmitex serd para a sede da Contratante, de segunda a sexta-feira
fara o transporte das mesmas. Nos fins de semana, serfio fornecidas pelo menos 04 (quatro)
marmitex, 02 (duas) no sabado e 02 (duas) no domingo. com transporte sob a
responsabilidade da empresa Contratada;

2.3. As refeigdes serdo preparadas e servidasrespectivamente, na cozinha e refeitorio
existentes nas dependéncias do Jornal A Uniao/EPC. ficando por conta da Contratada todos
0s custos da produgio das refeicbes. maerials de consumo em geral (descartiveis, de higiene
¢ de limpeza), agua. higienizacio das dependéncias, higienizacdo dos utensilios e
equipamentos utilizados; manutenglio corretiva e preventiva dos equipamentos, recursos
humanos (pessoal técnico operacional} em nimero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas;

2.4. O almogo devera ser servido das 11:30 a5 13115 hormas:

2.5. As refeigdes servidas deverio ser preparadas no mesma dia de seu consumo, asseguradas
plenamente das normas de higiene e conservagio;

2.6, O carddpio serd elaborado por umida) Nutricionista, e deverd ser composto de: (41 porgao
de carne bovina traseira ¢ 01 porgio de ave ou pescado (produtos de qualidade comprovada),
salada composta de pelo menos 03 tipos de vegetais (verdura, folhosos, efou legumes),
guarni¢io 03 tipos alternados de arroz (variando ao menos por dois dias na semana, ex. arroz
de leite, arroz biro-biro, 4 grega, cada um sendo Wnico no dia), dois tipos de feijfio
(diariamente), fatofas, frituras, purés, massas, etc.; sobremesa, doce ou fruta ~ priorizando
sempre. as da estagdo: sucos da fruta admitindo-se na auséncia da fruta. no maxime, polpa,
NUNCA refrescos em pd.

3 CLASSIFICACAO(OES) DO(S) SERVICOS:
3.1. Os servicos a serem contratados enquadram-se na classificaglo de SETVICOS COMIURS, Nos
termos da Lei n® 10,520, de 2002, ¢ do Decreto Fstadual 0 24.649, de 2003,
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3.2, (3 servigos a serem coniratados curaclerizam-se como atividades materiais acessorias,
instrumentais ou complementares 3 area de competéneia legal do drpfio licitante, ndo-
inerentes &s categorias funcionais abrangidas pelo scu quadro funcional.

33 A prestagio dos servigos ndic gera vinculo empregaticio emire os empregados da
Contratada com a Contratante, vedando-se qualquer relaclio entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinagio direwa.

4 JUSTIFICATIVA:
4.1. Faz-se necessdria o contratagio de empresa especializada, para fornecimento de almogo

aos servidores desta empresa, tendo em vista que o horario de trabalho para grande parte do
quadro corresponde a dois expedientes. Considerando tambeém, que A Uniflo esid localizada
numa regido distrital, com dificil acesso a restaurantes € com linha de transporte deficitaria, o
gue dificulta o deslocamento da matoria dos nossos funcionarios no seu intervalo de almogo.
que ¢ de 01 (uma) hora ¢ 30 (trinta) minutos, por 1s%0 a necessidade da empresa preparar as
refeigdes nas dependéncias da Unido. no dmbito da EPC. O nlimero previsto de servidores que
serd atendido através do presemte processo € de até 120 {centn e vinte) funciondrios,
considerando a possibilidade de que poderd ocorrer variagdo nesse quantitativo,

S FORMA DE PRESTACAO DO SERVI(CO

5.1. O regime de execugio ¢ o de empreiiada por valor UNITARIO;

5.2. Execugdo dos servigos com responsabilidade téenica, observando as condigdes de higiene
¢ SCEUranga no preparo ¢ transporie dos alimentos:

5.3. Realizaglio de todos os procedimentos relacionados ao preparo e distribuigio dos
alunentos observando rigoresamente os dispusitives legais e regulamentares porventura
aplicdveis;

5.4. O carddpio mensal, devera ser elaborado pelofa) Nutricionista e apresentado para andlise
¢ aprovagdo da Contratante, com antecedéncia minima de 13{quinze) dias da execugdo. Por
conveniéncia das partes, poderd ser alterado desde gue comunicado com antecedéncia de 72
{setenta ¢ duas) horas de sua implantagiio:

8.5. O carddpio deverd ser impresso. apos assinado pelo{a) nutricionista e serd afixado em
local visivel, no refeitério:

8.6. Higienizar os balcbes de distribuigfo. antes de iniciar o preparo das refeigdes;

5.7. As refeighes deverio ser preparadas exclusivamente na cozinha do refeitdrio da
contratante, no mesmo dia de seu consumo, assegurando que as normas de higiene e
conservacdo sejam plenamente aiendidas: a manipulagdo dos alimentos prontos, somente com
utenstlios e/ou méos protegidas com luvas descartdveis, ressaltando que ¢ uso de luvas nédo
implica na eliminagio do processo de higienizagio ¢ assepsia das mios,

5.8. Servir as refeigdes impreterivelmente em balcdio tdnnico para manié-las quentes ¢ livres
de bactérias, disponibilizando-as em recipientes que garantam a sua conservagdo até o
momento de consumir. A temperatura devera sempre ser superior a 60°C. As cubas deverfio
estar tampadas até o momento de inicio da distribui¢lo das refeigdes:

5.9. A limpeza das mesas deve ocorrer sempre gue as mesmas forem desocupadas, bem como
chiio, bale#o e demais mivels e utensilios devem ser observados, para Que se mantenha a
higiene do refeitério;
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5.10. Preparar refeigdes apenas para consumo dos servidores da EPC, estando expressamente
proibido de fazé-lo para terceiros:

S£.11. A higienizacio das mnstalagdes, equipamentos. moéveis ¢ utensilios deve seguir os
seguintes procedimentos dispostos na Resolugdo n®. 216, de 15 de setembro de 2004 -~
ANVISA,;

8.14. Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizaglio devem ser proprios para a
atividade e estar conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em
{ocal reservado para essa tinalidade:

5.13. Trocar a cada duas horas os panos de timpeza (panos de prato), quando utilizados em
superficies que entram em contato com alimentos. Caso sejam panos de limpeza descartaveis
nio deverdo ser reutilizados. Os panos de limpeza ndo descartdveis deverfio ser limpos através
de esfregaco com solugiio de detergenic neuiro, desinfetados através de fervura emn dgua por
15 minutos ou soluglo clorada a 200ppm. por 13 minuios, enxaguados com dgua potdvel e
corrente. A higienizaglio destes panos deverd ser realizada em local proprio para esse fim, em
recipientes éxclusivos para essa atividade, separados de outros panos utilizados para outras
finalidades. A secagem dos panos devers ser realizada em local adequado ¢ preferencialmente
utilizando maquina secadora de roupa;

5.16. O use de panos descartaveis nfio deve acarretar risco de contaminagfo cruzada, devendo
ser usado somente para a higienizagio de instalagdes fisicas;

§.17. A Contratada deve higienizar diariamente as espomjas de limpeza utilizadas em
superficies que entram em contato com os alimenlos, airavés de fervura em dgua, por no
minimo 3 minutos. ou outro método adequado. Caso ndio seja realizado este procadimento, a
troca das esponjas deverd ser realizada. no minimo. diariamente:

5.18. Verificar se os recipientes de temperos e condimentos estio devidamente identificados.
providenciar a correta identificaclio quando necessério. organiza-los e abastecé-los:

Para atender a demanda da producdo estimads nesie Termo de Referéneia, o
dimensionamento do pessval operacional deverd ser em ndmero suficiente para execugdo de
todas as atividades previstas no contralo

5.19. A Contratada deve manter um quadro permanente de pessoal minimo para
atendimento dos servigos do almogo, kits de distribuiglio de géneros alimenticiox ¢ marmitex;
$.20.0 quantitativo minimo dos cargos para a execugdio das atividades devera serde: 1
COZINHEIRQ, 2 AUXILIARES DE COZINHA ¥ UM AUXILIAR DE MANUTENCAO
DA LIMPEZA DO REFEITORIO /MESAS/CADEIRAS E DEMAIS UTENSILIOS.

§.21. Os manipuladores de alimentes ndo poderfio praticar ou possuir hébitos ou condigics
capazes de prejudicar a limpeza. a8 sanidade dos alimentos, a higiene do estabelecimento e a
satude dos consumidores;

5.22. Quando no ambiente de trabulhe, deverfio fazer uso de vestuario adequado ¢ completo
{touca Juva e mdscara descartdveis, jalecod

5.23. A Comratada devers cumprir a tabela de periedicidade dos procedimentos de

higienizacdo e limpeza:

Periodicidade minima de | Instalacées, Equipamentos, Mdveis e Utensilios
higienizacio do
refeitorio
¢ cozinha
Pisos/ralos, rodapds, drea de  higienizaglo, area do
recebimento, produgfio, ¢ distribuigho. instalagdes sanitarias,
) portas. maganetas, lavadrios (pias, saboneteiras). lixeiras,
DIARIO equinamentos, utensilios, cadeiras ¢ mesas  {refeitorio),
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bancadas ¢ mesas de apoio, area de lixo, caixas térmicas, entre
OULPOS.

DIARIO Ol DE ﬁquipamcfiwé.. utensilios, bancadas, superficies de manipulagiio
ACORDO  COM O | ¢ sabonereiras, borrifadores, cadeiras ¢ mesas {refeitorio). entre
LISO DULTOS.

Paredes: portas, janelas ¢ vidragas: praweleiras (armarios)
equipamentos de refrigeragiio e congelamento, a entrada para
o refeitdrio, paredes. azulejos. porlas. macaneias, janelas,

SEMANAL vidros, ventiladores., armdrios, prateleiras, (higienizagiio).
equipamentos de refrigeracio e congelamento, entre outros.
QUINZENAL Interruptores, tomadas, lumindrias, teto/forro, filiros da ceifa,
| BTIre Outros
—~ BIMESTRAL Caixas de gordura

*A periodicidade das higieniza¢des pode variar de acorde com a necessidade,

5.24. A Contratada deverd desenvolver atividades usandoe as boas praticas ambientais ¢
sustentdveis com os colaboradores, orientando-0s a0 uso racional da dgua com economia ¢
sem  desperdicio. identificar ¢ informiar imediatamente 3 Contratante sobre possiveis
Vazamentos,

8.25. Verificar periodicamente os sistemas de aguecimento ¢ refrigerag@o, identificando a
formagdo de chamas amareladas, a presenga de fuligem nos recipientes ¢ o acimulo excessivo
de gelo que, entre outros, podem constituir sinais de mau funcionamento dos eguipamentos,
manutengdo inadequada ou utilizagio de combustivel de ma qualidade. Caso seja constatada
alguma irregularidade, esta deve ser comunicada imediatamente 3 Contratante ¢ as devidas
providéncias devem ser tomadas:

5.26. Sugerir & Contratante, locais ¢ medidas que possibilitern a redugio do consumo de
energia, tais como: deshigamento de sistemas de iluminagdo, instalagdo de interruptores,
mstalaglo de sensores de presenga, rebaixamento de lumindrias, entre outras,

A ﬂ&'{q :
[ 6 DA GESTAO E DA FISCALIZACAO DO CONTRATO:
6.1. Nos termos do artigo 198 do RILUC, a responsabilidade pela gestdo desta contratagio
@ ficard a cargo do gestor de contrate. servidor designade pela EPC. que também serd
- responsavel pelo recebimento € ateso do documento de cobranga;
6.2. A gestlio e fiscalizacio deste Contrato serdio realizadas por servidor(es) indicados pelajo)
Diretor{a)Presidente, que devera ter a experifneia necessdris para o acompanhamento e
controle da execugiio dos servigos e do contraio:
6.3. As atribuiges do gestor ¢ do fiscal do contrato estio definidas no artigo 200 do RILCC.
de 02 de janeiro de 2020, publicado ne Portal da FPC
0.4. A omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdo ndo eximira o fornecedor da integral
responsabihidade pelos encargos ou servigos gue sdo de sua competéneia:
#.5. Ao tomarem conhecimento de qualquer irregularidade ou inadimpléncia por parte da
contratada, ofs) tiwlar(es) da fiscalizacBo deverd(io), de imediato, comunicar por escrito a
Contratante, que tomara as providéncias para gue se apliquem as sangdes previstas na lei, no
Edital. Termo de Referéncia e na Minuta de Contrato, sob pena de responsabilidade solidéria
pelos danos causados por sua omissio,
6.6. O gestor/iiscal da Contratante anotard em registro proprio todas as ocorréneias
relacionadas com a execugdo do contrato, indicando dia, més ¢ ano, bem como o nome dos
empregados  eventoalmente  envolvidos, adotando as providéncias necessdrias ao  fiel
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cumprimento das cldusulas contratuais e comunicando a awtoridade competente. guando for o
Caso;

6.7.A fiscalizago ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada. inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade. alnda gue resultante de imperfeigbes teenicas, vicios
redibitdrios, ou emprepgoe de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorrdneia
desta, nfio implica em co-responsubilidade da Contratante ou de seus agentes e preposios:

6.8. A fiscalizagio da execugo dos servigos abrange as scguintes rotinas:

6.B.1Fiscalizar ¢ supervisionar todas as atvidades previstas para a prestagio do servigo.
realizando avaliagdes periodicas:

6.8..2. Controlar a quantidade de refeigdes efetivamente servidus ¢ distribuidas acs usudrios,
com o gcompanhamento do Preposto designado pela Contraiada;

6.8.3. Comunicar por gscrito & Contratada, qualguer fatha ou deficiéneia do servigo. exigindo
a imediata providéncia administrativa;

6.8.4. Exercer a fiscalizagfo durante as etapas de recebimento, preparago e de distribuigdo,
de modo a assegurar 3 execncdo dos servigos contratados, verificando o cumprimento dos
hordrios estabelecidos, 2 quantidade, a gualidade das refeigdes, descartdveis previstos, bem
como o fornecimento e a aceitagdo das refdicdes, registrando eventuais ocorréncias,

6.8.5. A equipe de fiscalizagiio poderd cxigir a retirada de alimentos do baiclo de distribuigio
que niic estiverem em condicdes de consume e durantc as vistorias nos jocais de
acondicionamento {(freerers. geladeiras. esioque, ete.) poderd também exigir a retirada de
alimentos que ndo estejam identificados. rotulados, com data de validade vencida. ou com
outra caracteristica sensorial emn desacorda com as legislagdes sanitirias vigentes;

6.8.6. Solicitar a substituig@o de qualguer alimento ofertado 3 distribuigfio que esteja fora de
padrdes esperados de caracteristicas sensoriais {gosto, sabor, odor. aroma), ou que
visivelmente sofra de comaminagdo fisica. biologica ou quimica;

6.8.7. Aprovar as faturas de prestagiio de servigo, apds a certificagfio ¢ conferéncia do
quantitativo cobrado, com a devida assinatura e carimbo 10 verso da nota fiscal;
6.8.8.Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizaglo de géneros efou
alimentos que apresentem condicdes improprias a0 consumo;

6.8.9. Verificar as condigdes de higiene ¢ de conservagio das dependéncias, equipamentos e
utensitios;

6.8.10. Certificar se os funciondrios da Contratada estio em niunero suficiente para atender a
demanda da prestagdo de servigo, devidamente uniformizados ¢ utilizande equipamentos de
seguranga ¢ higiene adequados, assim como $e estdo recebendo todos os seus direitos
trabalhistas,

6.8.11. A Contratadda poderd apresentar justificativa para a prestaglio do servigo ¢om menor
nivel de conformidade, que podera ser aceita pela Equipe de Fiscalizagio, desde que
comprovada a excepcionalidade ds ccorréneia, resultante exclusivamente de  atores
imprevisiveis ¢ alhelos ao controle do prestador;

6.8.12. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servigo
em relagdo a qualidade exigida, devem ser aplicadas as sangdes 4 Contratada de acordo com
as regras previstas no ato convocatério ¢ legistagio correlata:

7 DA VISITA TECNICA-VISTORIA

7.1 Como condigéo de aceitagiio, as Licitantes, através de um representante legal {(autorizado
vig procuraglin), deverfio efetuar visita téenica-vistoria ao local para o carreto
dimensionamento e elaboragiio de proposta:

7.2 A visita deverd ser agendada. com antecedéneia, no horario das (09:00h as 11:00 horas ¢
das 14:00h as 14:00 horas com os servidores Wagner Xavier Viana (whasapp 83 98827-
(789) e/ou Givago Richard Braga Carneiro Machado (wharsapp 83 991078723);
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7.3 O prazo para as visias-vistorias cncerrar-se-d as 16:00 horas das 72 (setenta e duas) horas
que anmtecederd 3 sessdo publica do pregdo eletrénico.

7.4 Serd emitida uma declaracdo de visita téenica devidamente assinada pelo responsivel da
Contratante:

7.5 A nio realizagdo da visita téenica incidira na desclassilicacdo da Licitante Concorrente;

8 OBRIGACOES DA CONTRATADA:
8.1. Executar os servigos conforme especificagtes do Terme de Referéncia e de sua proposta,
com 2 alocagdo dos empregados necessarios ao perfeite cumprimento das clavsulas
contratuais;
8.2. Manter os empregados nos horarios predeterminados pela Administraciio;
83.Arcar com a responsabitidade civil por todos e guaisquer danos materiais e morais
causados pela agBo ou omissdo de seus empregados, trabalhadores. prepostos ou
representantes, dolosa ou culposamente, i Contratante ou a terceiros;
— 8.4.Uilizar empregados habilitados ¢ com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, de conformidade com as normas e determinagdes em vigor;
8.5. Disponibilizar 3 Contratante os empregados devidamenie uniformizados e idemificados
por meio de crachd, além de prové-los com os Equipamentos de Protegdo Individual - EPL,
quando foro caso;
B.6.Apresentar & Contratante. quando do inicio das atividades, ¢ sempre que houver alocagio
de novo empregado na execuciio do contrato. relagdo nominal constando nome, endereco
residencial e telefone dos empregados cotocados & disposigio da Administracio, bem como as
respectivas Carteiras de Trabalho ¢ Previdéncia Social ~ CTPS, devidamente preenchidas ¢
assinadas, para fing de conferéncia;
8.7. Prestar todos os esclarecimentos gue forem solicitados pela contratante, obrigando-se a
atender, de imediato, odas as eventuals reclamagdes a respeilo da qualidade dos servigos;
8.8. Responsabilizar-se por todas as obrigagbes trabalhistas. sociais, previdencidrias,
tributdrias e as demais previstas na legislaglio especifica, cuja inadimpléncia nfo transfere
responsabilidade 4 Contratante:
B.9.Apresentar, quando solicitado. atestado de antecedentes criminais e distribuigio civel de
toda a mio-de-ohra oferecida para anuar nas instalacdes da Contratante;
8.10.Ndo permitir que seus empregados realizem horas extraordinarias fora da jornada normal
de trabalhe, em finais de semana ou em dias feriados, exceto quando devidamente
determinado pela autoridade do Orgdo para o qual o trabatho seja presitado e desde que
observado o limite da legislagdo tabaihista:
8.11.Atender no prazo de até 24horas as solicitagbes da Contratante quanto 4 substitui¢dio
dos empregados alocados, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigagdes
relativas a execugdio do servige, conforme descrito ne Termo de Referéacia;
u 8.12.Instruir seus empregados quanto & necessidade de acatar as orientagdes da Contratante,
t@ﬁﬁ( ‘Zg inclusive quanto ao cumprimento das Normas Intemas;
{_ s B 8.13. Instruir seus empregados a vrespeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os
;&,JQ‘ a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato. devendo a Contratada relatar a
P Contratante toda e qualguer ocorréncian neste sentido, a fim de evitar desvio de fungiio;
& 8.14. Comunicar 2 Contratante, por cseriio, qualquer snormalidade de cardter urgente e
prestar 03 esclarecimentos necessarios;
B.15.Fornecer mensalmente, ou sempre que solicitados pela Contratante, os comprovantes
do cumprimento das obrigagdes previdenciarias. do Fundo de Garantia do Tempo de Servigo -
FGTS, ¢ do pagamento dos salarios ¢ beneficios dos empregados colocados a disposicio da
Contratante;
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8.16. Nao empregar menores de 18 anos em trabalho notumw, perigoso ou insalubre, bem
como nfo empregar menores de 16 anos em qualquer trabalho, condigio de aprendiz. a partir
de 14 anos.

8.17. Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, conforme disposto no
Termo de Referénera;

8.18. Manter duranie ioda a execugio contratual, em compatibilidade com as obrigagtes por
¢la assumidas, todas as condigdes de habilitagiio ¢ qualificaglio exigidas no processo de
contratagio. conforme inciso XV, art. 158, do RILCC

8.19. Na hipdtese do inadirnplemenio de subitem anterior, a contratada sera notificada, no
prazo definido pela Contratante, para regularizar a situagdo, sob pena de rescisio da
contratagio (At 190. $1° do RILCC). além das penalidades previstas no Edial, no Termo de
Referéneia. no Instrumento Contratual e na legislagiio pertinente;

8.20. A Contratada poderd aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, os acréscimos ou
supressdes até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato, conforme §1° do art.81 da Lei n® 13.303/16;

8.21. Manter sempre atualizados os seus dados cadastrails, alteragio da constituiglo social ou
do estatuto, conforme o caso, principalmente em caso de modificagso de enderego, sob pena
de infragho contratual.

8.22. Cumprir com as demais obrigagdes constantes no Edital. no Termo de Referéncia ¢
outras previstas no Contralo;

8.23. Nio veicular publicidade, vinculada ou ndo, acerca do contrato firmade com a EPC,
salvo oficialmente autorizado pela Contratante;

8.24. Nao transferir a terceiros, por qualguer forma. nem mesmo parcialmente, as obrigagdes
assutnidas, nem subcontratar quaiguer das prestagdes a que estd obrigada, exceto nas
condiedes autorizadas no Termo de Referéncia ou na minua de contrato;

8.25. Responsabilizar-se por evemwuais prejuizos causados a tercewros. decorrentes da
alimentacio fornecida, decorrentes de aso ¢/ou manipulagdo de géneros alimenticios
inadequados, processamento incotreto dos mesmos ¢ emprego indevido de materiais,
equipamentos e/ou instrumentos,

8.26. Providenciar a contagem ¢ verificagdo do estado de conservaglio dos equipamenios ¢
utensilios, com antecedéncia minima de 30 {tringa) dias do términe do contrato, para possiveis
reparos, substituicdes ou reposigdes. Deverd ser feito um check-list inicial contendo essas
informagdes no primeiro dia de execugdio do contraw:

8.27. Devolver ao término do contrato, em adequado estado de conservaglio, os equipamentos.
utensiliog, mobilidrio ¢ instalacdo disponibilizados pela Contratante. Caso contririo, a
Contratante poderd reter o valor reforente 8 reposigio desses materiais na nota fiseal:

8.28. Manter os utensilios {talheres, pratos, copos, bandejas ¢ outros), materiais descartdveis
em quantidade suficiente para atender acs empregados da Contratante ¢ durante todo o
periodo de distribuiciio das refeicdes no refeitdrio;

8.29. Apresentar inventdrios bimestrais de lodos os wiensilios {tatheres. pratos. copos,
bandgjas ¢ outros). mobilidrio ¢ equipamenios. ate 15 dias apds a solicitacdo da Equipe de
Fiscalizacio do Contrato, providenciando a reposigo. quando necessdrio. Esta reposigio
deverd ocorrer até 15 {quinze) dias apds a apresentacdo do inventirio solicitado pela Equipe:
§.30. Providenciar aguisigdo de agua potdvel parz a producdo de alimentos na falta de
abastecimento ou por quaisquer outrcs motives, a fim de que a produgdo ¢ distribuiglo das
refeigbes ndo sejam imerrompidas;

8.31. Realizar a higienizagfio das dependéneias do Refeitorio ¢ Cozinha recolhendo os
residuos orgdnicos, rejeitos ¢ reciclavels, acondicionando-os de forma adequada de acordo
com este Termo de Referéneia:
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8.32. A Contratada Jdeversd planciar sua rotina de mabalho de modo que ndo ocorra atraso na
reposigio dos alimentos, bem como na disponibilizagdio de utensilios para os usudrios;

B.33. Adquirir materiais & matéria prima (géneros alimenticios) de alia gualidade, ¢ manté-loy
em condicdes de adequada estocagem para sua perfeita conservagdo, de acordo com a
legislagdo vigente, estando sujeitos a qualquer tempo, & fiscalizagio da Contratante,
mnclusive quanto i exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos:

8.34. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas ¢ processos de operacionalizagio
do servigo. baseado nas Boas Praticas de Manipulagio:

8.35, Permitir que a Equipe de Fiscalizagdo de contrato e/ou servidor designado realize a
degustagio, durante o preparo e/ou disiribuigdo, de todos os alimentos que compdem as
refeicdes, devendo o Contratada realizar imediate retirada, substitui¢fo o/on adequagdo das
preparagdes que forem consideradas inadequadas ou improprias ao consume,

8.36. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fomecida, ¢ quando houver suspeita
de deterioragdio ou contaminagio dos alimentos “in natura” ou preparados, suspender o
fornecimento destes ¢ encaminhar as amoestras para analise bacteriologicn, conforme descrito
neste Termo de Referéncia.

9 OBRIGACOES DA CONTRATANTE:

9.1. Proporcionar todas as condigdes para que a Contratada possa desempenhar seus servigos
de acordo com as determinagdes do Contrato, do Edital e seus Anexos, especialmente do
Termo de Referéneia;

9.2. Exigir o cumprimento de tedas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com
as clausulas contratuais ¢ os termos de sua proposta;

9.3. Exercer o acompanhamento ¢ a fiscalizagdo dos servigos. por servidor especialmente
designado, anotande em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia. més € ano. bem
como o nome dos empregados eventualmente eavolvidos, ¢ encaminhando os apontamentos &
autonidade competente para as providéncias cabiveis;

9.4. Notificar a Contratada por escrito da ocorréneia de eventuais imperfeigdes no curso da
execucio dos servigos, fixando prazo para a sua corregio;

9.5. Nio permitir que o8 empregados da Contratada realizem horas extras, excelo em caso de
comprovada necessidade de servigo, formalmente justificada pela autoridade do drgfo para o
qual o trabalho seja prestado e desde que observado o limite da legislago trabalhista;

9.6, Pagar & Contratada o valor resublame da prestagio do servigo, na forma do contrato:

9.7. Zelar para que durante toda a vigéneia do contrato sejam mantidas, em compatibilidade
com as obrigagbes assumidas pela Contratada, 1odas as condigbes de  habilitaghio e
qualificagdo exigidas na licitagio:

9.8. Nio praticar atos de ingeréncia na administragio da Contratada, tais como:

9.8.1. Exercer o poder de mando sobre o8 empregados da Contratada, devendo reportar-se
somente a0 Prepostos ou responsavels por ela indicados, exceta guando o objeto da
contratagdio previr o atendimento diveto, tals como nos serviges de recepglo e apoio ao
USUAro;

9.8.2. Promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabathadores da Contratada, mediante g
utilizagdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagio ¢ em
relagfio 4 fungdo especifica para a qual o frabalhador foi contratado: ¢

9.9. A Contratante ndo respondera por quaisquer compramissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados & execugdo do presente Termo, bem como por gualquer
dano causado a ferceiros em decorréncia de ato da Cootratada, de seus empregados.
preposios ou subordinados.
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10 VIGENCIA DA CONTRATACAO

10.1. O prazo de vigénoia da Conlatagdio soara de 12 (doze) meses, & partir do dia Gtil
imediatamente posterior ao da sua assinatura, limitado a sua durago a 60 (sessenta) meses,
n0s termos dos artigos 160 e 163 do RILCC,

11 DAS SANCOFES:

1.1, A disaplina das san¢des administrativas aplicavels no curso da licitag@e ¢ da
comtratagio ¢ aquela prevista no Edital e na legistagdo correlata.

Jofio Pessoa, 16 de novembro de 2020
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Assessor Téenico
Aprovo, em 16 de novembro de 2020
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